Waldgaststéatte

Forithau) Winteritein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

Speisen und Getranke

Stand: 15.08.2008

Gruss vom Forsthaus Winterstein,
365 m hoch.




Waldgaststatte

Jorithau) Winter|tein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

i L) ‘D'ie Kircheder Natﬁr-

Es ist der Wald wie eine Klrche
~drum geh mit Andacht du hinein,
dort singen Voéglein fromme Lieder,
mlt demem Gott bist du allem

-'"'-Dert fmd st du Dome, weite Halten
doch auch Kapellen, groR und klem
in laden moosbedeckte Banke
zZu- stlller Andacht freundllch ein.

Dort SChau dlch um, rmgsum |m Kreise
~ wo stolz die Waldesriesen stehn,
A du wirst die Allimacht deines Gottes.

“san jedem Baum und StraUche seh .-

: Du wrrst verstehn der BaumeL:spefn
der Vogleln Stimmen ringsumbher,
-es liegt im Wald ein tiefer Zauber,

r starkt das Herz, wenn es dir schwer

rum wenn ein Leid du willst vergessen,
ja selbst erflehen eine Gnad,

~geh nur hinein in Waldesmitten,

~du findest stets den rechten Pfad.

%

Es stehn d;e Tore allzeit offen

zu diesem Dom in duft'gem Hain,
!gannst weinen, beten dort und hoffen
und auch vergessen trltt nur ein.




Waldgaststatte

Jorithaus Winterjtein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

Fur unsere kleinen Gaste
Mittags—- und Abendkarte

Piratenschmaus
Paniertes Schweineschnitzel 5,70 €

mit Bratkartoffeln oder Pommes Frites

Kéapt'n Blaubar

Drei Fischstédbchen 4,20 €
mit Pommes Frites, Ketchup® und Mayonnaise*

Stand 11.10.2010, hiermit verlieren alle vorherigen Speisekarten ihre Gultigkeit

1 mit Farbstoff , 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 koffeinhaltig




Waldgaststatte

Jorithaus Winterjtein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

Wein aus dem Weingut Krebs-Grode, in einer Karraffe serviert
2007er Sylvaner, trocken 0,25/ 3,90 €

ein Wein mit leichtem Apfel- und Mangoduft, kernig, saftig und belebend zugleich, im Mund
treffen dezente RestsiiBe und feine Sdure aufeinander und vereinen sich zu einem Geschmacks-
erlebnis

2007er Spatburgunder, trocken 0,25/ 4,20 €

ein klassischer Wein mit der typischen Frucht von reifen, schwarzen Kirschen und etwas Pflau-
menmus in der Nase, im Mund jedoch jugendlich frisch mit leichter Mineralik und weicher Gerb-

stoffnote

Heidelbeerwein Glas 0,21 3,20 €
Schnapschen

Korn / Wachholder 2 cl 1,50 €
Kimmel 2 cl 1,50 €
Jagermeister 2 cl 2,00 €
Fernet Branca 2 cl 2,00 €
Asbach Uralt 2 cl 2,50 €
Kirschwasser 2 cl 2,20 €
Waldhimbeergeist 2 cl 2,20 €
Obstler 2 cl 1,80 €
Williams Christ Birne 2cl 2,20 €
Fl. Pott-Rum 4 cl 3,50 €

Ganztdgig in den Wintermonaten
Etwas HeiBes

Glas heiBer Apfelwein 2,00 €
Glas Grog vom Rum 3,50 €
Glas Glihwein 3,50 €

Glas heiBer Heidelbeerwein 3,50 €




Waldgaststatte

Jorithaus Winterjtein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

Bayrische Bierspezialitdten

Lederer Premium Pils 0,331
Humbser Export 0,5 |
Tucher Kristall oder Hefeweizen 0,5 |
Tucher Hefeweizen alkoholfrei 0,5 |
Eine késtliche Thuringer Spezialitat :

Bad Késtritzer Schwarzbier 0,5 |
Malzbier 0,331
Clausthaler alkoholfrei 0,331
Apfelwein

Walthers Apfelwein 0,251
Erfrischungen

Orangen-Limonade ' 0,21
Apfelsaft 0,21
Coca-Cola '* 0,21
Johannisbeersaft 0,21
Orangensaft 0,21
Mineralwasser 0,21

Stand 11.10.2010, hiermit verlieren alle vorherigen Speisekarten ihre Gultigkeit

2,20 €
2,40 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €
2,30 €
2,20 €

1,50 €

1,50 €
1,60 €
1,50 €
2,00 €
2,00 €
1,20 €

1 mit Farbstoff , 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstérker, 5 koffeinhaltig




Waldgaststatte

Jorithaus Winterjtein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

Unsere Mittagskarte

Tagessuppe

Salate
Beilagensalat

Vegetarisch
Hausgemachte Dinkelbratlinge

mit Salat und Tsatsiki

Hausgemachte Hirsebratlinge
mit Salat und Tsatsiki

Warme Speisen
Alle Schnitzel Wiener Art oder Natur mit Brot
auch mit Zwiebel- und JagersoBe

Zwiebelschnitzel mit Pommes Frites
oder Bratkartoffeln

Stand 11.10.2010, hiermit verlieren alle vorherigen Speisekarten ihre Gultigkeit

3,00 €

3,00 €

8,50 €

8,50 €

6,90 €

8,90 €

1 mit Farbstoff , 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstérker, 5 koffeinhaltig




Waldgaststatte

Jorithaus Winterjtein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

Unsere Mittagskarte

Warme Speisen

Jagerschnitzel mit Pommes Frites 8,90 €
oder Bratkartoffeln

Rumpsteak 13,00 €
mit Krauterbutter oder Réstzwiebeln und Brot

Rumpsteak 15,00 €

mit Krduterbutter oder Rostzwiebeln,
Pommes Frites oder Bratkartoffeln

Extra:

Pommes Frites 2,50 €
Bratkartoffeln 2,50 €
Sauerkraut 2,00 €
Dessert

Fragen Sie nach dem Dessert des Tages

Stand 11.10.2010, hiermit verlieren alle vorherigen Speisekarten ihre Gultigkeit




Waldgaststitte

Jorithaus Winterjtein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

Diese Gerichte servieren wir taglich
von 14:00 Uhr bis 17:00 Uhr

Tagessuppe

Salate
Beilagensalat
GroBer Salatteller
- mit Schinken und Kése

Brotzeiten
Portion Handkéas' mit Musik
Belegtes Brot mit Kése

Vogelsberger Hausmacher-Qualitat
Belegtes Brot mit rohem Schinken?
Portion Hausmacher Wurst * mit Brot
Portion gerducherter Presskopf > mit Brot

Warme Speisen

Bockwurst ***  mit Brot
Rippchen **# mit Kraut und Brot
Extra: Sauerkraut

Stand 11.10.2010, hiermit verlieren alle vorherigen Speisekarten ihre Gultigkeit

3,00 €

3,00 €
5,30 €
6,80 €

4,00 €
4,50 €

4,80 €
5,30 €
6,00 €

2,80 €
6,80 €
2,00 €

1 mit Farbstoff , 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstérker, 5 koffeinhaltig




Waldgaststatte

Jorithaus Winterjtein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

Kaffee und Kuchen
Tasse Kaffee>

Kédnnchen Kaffee >

Glas Tee

Kédnnchen Tee

Tasse Trinkschokolade
Kénnchen Trinkschokolade

Kaffeespezialitdten
Espresso °
Cappuccino >

Cafe au lait >

Latte Macciato >

Oma Erna's Spezialitat:

. . . und dafiir wird sie besonders gelobt!
Stiick hausgebackene Kdasetorte

Stiick hausgebackene, gedeckte Apfeltorte
Fragen Sie auch nach saisonalen Obsttorten

Stand 11.10.2010, hiermit verlieren alle vorherigen Speisekarten ihre Gultigkeit

5 koffeinhaltig

1,70 €
3,30 €
1,70 €
3,30 €
1,70 €
3,30 €

1,70 €
2,20 €
2,50 €
2,50 €

2,00 €
2,00 €



Waldgaststatte

Forithaug Winteritein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

Unsere Abendkarte ab 17:00 Uhr

Salate

Beilagensalat 3,00 €
GroBer Salatteller 530 €
- mit Schinken und Kése 6,80 €
- mit gebratener Putenbrust 8,00 €
Brotzeiten

Portion Handké&s' mit Musik 4,00 €
Belegtes Brot mit Kése 4,50 €

Vogelsberger Hausmacher-Qualitat

Belegtes Brot mit rohem Schinken * 4,80 €
Strammer Max * mit 2 Eiern 580 €
Portion Hausmacher Wurst > mit Brot 530 €
Portion gerducherter Presskopf > mit Brot 6,00 €

Warme Speisen

Bockwurst *** mit Brot 2,80 €
Rippchen *** mit Kraut und Brot 6,80 €
Portion Eier mit Brot und Butter 4,80 €
Portion Eier mit Speck, Brot und Butter 530 €

Stand 11.10.2010, hiermit verlieren alle vorherigen Speisekarten ihre Gultigkeit

1 mit Farbstoff , 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstérker, 5 koffeinhaltig




Waldgaststatte

Jorithaug Winteritein

Unsere Abendkarte ab 17:00 Uhr
Warme Speisen

Alle Schnitzel mit Brot 6,90 €
auch mit Zwiebel- oder JagersoBe

Zwiebelschnitzel mit Pommes Frites 8,90 €
oder Bratkartoffeln

Jagerschnitzel mit Pommes Frites 8,90 €
oder Bratkartoffeln

Rumpsteak 13,00 €
mit Krauterbutter oder Réstzwiebeln und Brot

Rumpsteak 15,00 €

mit Krduterbutter oder Rostzwiebeln,
Pommes Frites oder Bratkartoffeln

Extra:
Pommes Frites, Bratkartoffeln, 2,50 €
Sauerkraut 2,00 €
Vegetarisch
Hausgemachte Dinkelbratlinge 8,50 €
mit Salat und Tsatsiki
Hausgemachte Hirsebratlinge 8,50 €

mit Salat und Tsatsiki

Dessert
Fragen Sie nach dem Dessert des Tages

Stand 11.10.2010, hiermit verlieren alle vorherigen Speisekarten ihre Gultigkeit




. } Wa/d_;]atsté'i;?z;c; | .
ti.xi Sorithau) Winter(tein

Schade, wdren Sie nur ein wenig friiher gekommen . . .

Sie hatten am Nebentisch unseren “alten” Kaiser Wilhelm persoénlich erleben kénnen, tief im Ge-
sprach versunken mit dem Zaren Ferdinand von Bulgarien. Oder noch etwas friiher, da ware lhnen
vielleicht die Grafin Hohenembs auf dem Weg zu ihrer Kutsche begegnet. Das war natrlich gar nicht
die Gréfin, fir die sie sich ausgab. Das war niemand anderes als die Kaiserin Elisabeth von Oster-
reich, von allen Sissi genannt, die hier oben Ruhe und Erholung suchte - vielleicht wie Sie heute.

Geschichte und Geschichten des Forsthauses Winterstein - sie waren es wert, endlich aufgezeichnet

1754 von der Burggrafschaft zu Friedberg als Jagerhaus erbaut, steht es immerhin tGber 250 Jahre
an seinem Platz, in seiner Substanz ganz unverandert. Elektrisches Licht gibt es erst seit 1989, vor-
her sal® man abends bei gemiitlichem und schummerigem Gaslicht. Das Wasser stammt heute noch
aus eigenem Bergquell. Auch seine Gastlichkeit hat Tradition. 1881 erhielt die Frau des damaligen
Forsters Frank vom Grol3herzog die Konzession fir einen bescheidenen Wirtschaftsbetrieb - seitdem
ist das Haus Ziel so manches hungrigen und durstigen Wanderers oder ruhebedurftigen Ausflliglers
geblieben.

1963 erwarben Erna und Walter Langsdorf das Forsthaus Winterstein vom Hessischen Staat. An-
schlieRend wurde erst einmal tlchtig renoviert, bis dann 1965 die Waldgaststatte neu eréffnet wer-
den konnte. Zur Eréffnung etablierte sich gleich der Ockstadter Stammtisch, der auch im Jahre 2008
noch besteht, aber leider nicht mehr vollzahlig ist. Uber ein viertel Jahrhundert haben die Wirtsleute
nun die Gaste in einer einzigartigen, immer gleich bleibenden Atmosphare verwéhnt und méchten
dies mit der Hilfe ihrer Tochter Rosemarie Keller auch weiterhin fir alle Wanderer und Ausfligler tun.

Denn eins ist sicher, am besten schmecken die einfachen, aber guten Schatze aus Kiche und Kel-
ler, wenn man sie sich gewissermalen verdient hat, mit einem herzhaften Fulmarsch durch die Wal-
der und Felder des Wintersteins. Nur 15 Minuten von hier finden Sie die Reste der Kaisergrube, ei-
nes alten Silberbergwerks. Edelmetall gibt es dort nicht mehr zu holen, aber guten Waldhonig! Und
von Dort sind es nur wenige Schritte bis zu einem restaurierten rémischen Wachturm am friheren
Limes, den Sie sogar besteigen kénnen.

An klaren Tagen sollten Sie den hélzernen Aussichtsturm auf dem Gipfel des Wintersteins besuchen.
Sie werden belohnt mit einem herrlichen Ausblick. Die ganze Wetterau liegt wie ein aufgeschlagenes
Buch unter Ihnen! Sie werden den Aufstieg (ca. 20 Minuten) nicht bereuen.

Apropos . . . die Geschichten vom Winterstein: wollen Sie sie nicht aufschreiben? kommen Sie doch
mal im Herbst oder im Winter, wenn es fast wieder so einsam ist, wie friher. Bleiben Sie, bis es dun-
kel wird, dann sind sie an der Quelle und unter sich. Ein paar Einheimische, Wirt und Wirtin, Hund
und Katz - und das alte Forsthaus. So manche Geschichte kdnnen Sie dann zu héren bekommen,
die es wert ware, aufgeschrieben zu werden. Wulten Sie, dal der Wirt, der heutige Besitzer des
Forsthauses, einmal allein und (fast) unbewaffnet die US Army besiegt hat, die heute zum Gliick ihre
Kriegsspiele hier oben nicht mehr abhalt! Solche Geschichten erfahrt man natirlich nur, wenn man
Geduld zum Zuhoéren hat. Vielleicht auch, wenn man nachts allein durch den finsteren Forst den
Heimweg sucht. Man braucht sie dann eigentlich nur noch aufzuschreiben . . .




Waldgaststéatte

Forithat| Winteritein

Erbaut 1754, Gasthaus seit 1881

De Winterstaa

Hoast fer een Augenblick Du soatt
Das Lewe in de Boadestadt,

dann mach Dich hoartig uff die Baa
und pilger uff den Winterstaa.

Schon unne on dem Wald sein Rand
Nimmt Dich uns Herrgott bei der Hand
und fihrt Dich uff die Heh enuff ...

un alle Sorje heern gleich uff.

Wilhelm Konrad Philipps
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